
 

 

 

 

 

 VINETERRA CHEVAL BLANC – 38$ 

Pays : Québec, Mont Saint-Hilaire 

Appellation d’origine : Vin du 

Québec 

Cépages : Vidal, Frontenac blanc, 

Acadie blanc 

Alcool : 12,1% 

Elevage : Cuve inox. 

Dégustation : Vin sec, fruité et aux 

arômes d’agrumes. Désaltérant et 

vivifiant ! 

 

Quinta de Simaens – 36$ 

Pays : Portugal 

Appellation d’origine : Vinho verde 

Cépages : Alvarinho, Loureiro   

Alcool : 11.5% 

Elevage : Cuve inox. 

Dégustation : Vin blanc sec, floral et 

fruité aux notes d’agrumes et de 

fruits exotiques. Parfait équilibre 

entre l’acidité et la fraicheur. 

 

 

VIN BLANC 



 

 

ROCCAPERCIATA – 40$ 

Pays : Sicile 

Appellation d’origine : IGT Terre 

Siciliane 

Cépages : Ansonica, Chardonnay 

Alcool : 13% 

Elevage : Cuve inox. 

Dégustation : Vin blanc à la bouche 

généreuse, fraîche, aux arômes de 

fruits tropicaux et d’épices 

(cardamone, anis…). 

 

CHARME DE LOIRE – 46$ 

Pays : France, Loire  

Appellation d’origine : Vin de pays 

Cépages : Sauvignon blanc 

Alcool : 12.5% 

Elevage : Cuve inox. 

Dégustation : Vin fleuri à l’aromatique 

généreuse. Avec des notes d’agrumes, 

de pamplemousse et de citron.  



 

 

 

 

 

LA SEREINE – 58$ 

Pays : France, bourgogne 

Appellation : Chablis 

Cépages : Chardonnay 

Alcool : 13% 

Elevage : Cuve et fût de chêne. 

Dégustation : Notes briochées et 

vanillées accompagné de la fraîcheur 

des agrumes. Une bouche très ronde 

et douce. 

 

 



 

 

 

 

DAO RESERVA – 36$ 

Pays : Portugal 

Appellation : Dao 

Cépages : Touriga nacional,Tinta 

roriz,Jaen 

Alcool : 12,5% 

Elevage : Cuve inox et 18 mois en 

fût de chêne. 

Dégustation : Vin rouge velouté aux 

arômes de fruits noirs bien mûrs, 

cassis et prune. Des notes boisées 

délicates qui amènent de la 

complexité. Les tanins sont présents 

et fins. 

VIN ROUGE 

Kir-Yianni Naoussa – 38$ 

Pays : Grèce 

Appellation : Naoussa 

Cépages : Xinomavro 

Alcool : 14% 

Elevage : Cuve inox. 

Dégustation : Le vin est rubis clair. Il 

a un profil aromatique intense, 

caractérisé par des fruits rouges 

comme la cerise et la 
fraise. En bouche, Naoussa Kir-

Yianni est léger et frais avec des 

tanins souples et un corps moyen. 

 



 

 

 

 

 

 

 

VINA REAL CRIANZA – 42$ 

Pays : Espagne 

Appellation : Crianza Rioja 

Cépages : Tempranillo, graciano, 

grenache 

Alcool : 13,5% 

Elevage : 13 à 14 mois en fût de 

chêne. 

Dégustation : Vin rouge structuré, 

rond et corsé aux arômes de fruits 

noirs, prunes et mûres. Des notes 

grillées et balsamiques lui apportent 

de la complexité et de la longueur.  

ROSSO FUOCO – 45$ 

Pays : Italie 

Appellation : Barbera d’Asti 

Cépages : Barbera 

Alcool : 14% 

Elevage : Cuve inox. 

Dégustation : Robe rouge rubis 

intense. Le nez s'ouvre sur un 

élégant bouquet fruité, des notes 

de fruits mûrs tel la prune et 
la cerise noire et un coté épicé. La 

bouche est vibrante, nette et 

précise avec des tannins bien 

enrobés. 

 



 

 

 

CHATEAU LA VALIERE – 65$ 

Pays : France, Bordeaux 

Appellation : Médoc 

Cépages : Cabernet sauvignon, Merlot 

Alcool : 13% 

Elevage : 12 mois en fût de chêne. 

Dégustation : Un vin de Bordeaux 

classique comme on les aime. De 

beaux tanins ronds, des notes de 

prunes, de cassis et de vanille. Les 

notes boisées sont fines. La bouche est 

longue et velouté. 

 

 

Combel la serre – 48$ 

Pays : France, Sud-ouest 

Appellation : Cahors 

Cépages : Malbec 

Alcool : 12,5% 

Elevage : 24 mois de vieillissement 

dans une cuve en ciment. 

Dégustation : Un beau fruit noir en 

début de bouche, des tannins présents 

mais équilibrés, suivit d’une belle 

acidité rafraichissante. Un Cahors en 

fruit et en fraîcheur ! 



 

 

 

 

 

FITA AZUL ATTITUDE – 40$ 

Pays : Portugal 

Alcool : 12% 

Cépages : Gouveio, Malvasia-Fina, 

Côdega et Arinto. 

Méthode Champenoise. 

Vieilli 15 mois. 

Dégustation : Un vin mousseux festif à 

souhait, tout en simplicité. La bulle est 

légère, aux notes d’agrumes et de 

biscuits. 

 

 

CHAMPAGNE NICOLAS MALLARD – 95$ 

Pays : France 

Appellation : Champagne 

Cépages : Chardonnay, pinot noir,  

Alcool : 12.5% 

Elevage : Vieilli 4 ans.  

Dégustation : Idéal pour les grandes 

occasions. Un équilibre parfait entre la 

fraîcheur et la finesse. 

Une bulle très légère aux notes 

d’agrumes, de pêches et de fleurs 

blanches. 

 

  

VIN MOUSSEUX 


